Buffet- und MenuUvorschlage
Gultig fur Gesellschaften ab 10 Personen (MenU) und ab 25 Personen (Buffet)
Suppen:
g Fleisch-GemUsesuppe nach Gulaschart, herzhaft
= '“ﬁ% Kartoffelsuppe mit gerGuchertem Speck oder Tiefseekrabben

*Champignoncremesuppe mit Gerster-Croutons

_‘4‘ *Klare Gemusesuppe mit wlrzigem Pesto
- Preis pro Person: € 3.50

Vorspeisen:

Kartoffelrosti mit gerGuchertem Lachs und Sour-Cream € 4.50

*Blattsalate in Basilikum-Dressing mit gebratene Pilzen

oder eingelegten Gemusen (Zucchini, Tomaten, Zwiebeln) € 6.50

Omelette mit frischen Nordseekrabben und sGBen Gurken € 6,00

*Provencialisches Toast mit Aubergine, Paprika, Zucchini und

Schafskdse Uberbacken € 5.50

*Eingelegte Mozzarelakugeln mit Kirschtomaten und roter Pesto € 4.00

Gefullte Blatterteigtaschen mit Lachs, Thunfisch und Garnelen auf Blattsalaten
€7.00

Gerduchertes Forellenfilet mit Sanddornmerrettich € 4.50

Hauptgerichte:

*Kurzgebratenes Gemuise nach thailGndischer Art

mit Spargel, grinen Bohnen, Staudensellerie, Paprika,

Bohnensprossen und ErdnUssen, dazu Reis € 9.50

*Grune Bandnudeln mit Tomaten-Walnuss-Sauce,

dazu gemischter Salat mit Sesamél-Dressing € 2.00

*Kartoffelgnocchi mit Champignon-Auberginen-Sauce und Oliven,

dazu gruner Salat mit Joghurt-Zitronen-Dressing € 8.00

KasselerrGcken und -Kotelette auf Weinsauerkraut

mit Salzkartoffeln, siBer und scharfer Senf €11.50

Putensahnegeschnetzeltes mit Paprika und Pilzen,

dazu Reis € 10.50

3 kleine Schweinefiletsteaks auf Bratkartoffeln mit Pilz-BohnengemUse

und gemischtem Salatteller € 14,00

Portion Stangenspargel ( in der Saison) mit gerGuchertem Schinken

oder Schweineschnitzel mit Sauce Hollandaise, zerlassener Butter

und Salzkartoffeln nach Markt: € 16,00- € 12,00

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet in Krabbensahnesauce
mit Blattspinat und Butterkartoffeln € 13.50

Gratinierte Hdhnchenbrust (mit Tomate oder Ananas) auf Tomaten-
Frischk&sesauce oder
Rosinen-Weinsauce mit Blumenkohl-BroccoligemUse und schwarz-weiBem Reis

€ 13.50
Roastbeef am StUck gebraten mit Champignons a la creme,
Speck-Prinzessbohnen und Bratkartoffeln €17.00



Eine Moalichkeit fUr kleinere Gruppen:

Bunte Platten mit belegten Kanapees (verschiedene Brotsorten, 6 Stick p.P.)
z. B. Fischplatte mit Lachs, Hering, Thunfischsalat, Ei und Kaviar
Fleischplatte mit ger. Schinken, Salami, kleinen Frikadellen, Putenbrust,
K&seplatte mit verschiedenen Weich- und Schnittkésen, Mozzarella und Tomate
Preis pro Person: € 12.00
vegetarisch

Desserts:

K&sekuchen mit heiBer Preiselbeer-Orangensauce
Frischer Obstsalat mit Milchreis und Zimtzucker
Vanillepudding mit Schokoladensauce

Rote GrUtze mit Vanillesauce s
Schokoladenmousse mit roter Beerensauce Preis pro Person: € 3.50

Birnenspalten mit Blauschimmelk&ase und Walnussen, Baguette
Hbhlenkdse mit Feigensenfsauce, Baguette Preis pro Person: € 4.00

Buffetvorschlag- kalt:

Salatecke mit Blattsalaten, Eiersalat, Fetasalat mit frischen Krautern

Gegrillte, eingelegte Champignons

Fleischplatte mit verschiedenen Wurst- und Schinkensorten, in KrGutern gebratene
Schweinemedallions, Putensteaks mit Chillidipp

Fischplatte mit gerGuchertem Lachs und Sahnemerrettich, Forellenfilet mit Senf-
Dillsahne, Heringssalat, Thunfischsalat

Kaseplatte mit verschiedenen Schnitt- und Weichk&sen, Mozzarella mit Tomate
und Pesto

Brotkorb mit diversen Brotsorten und Brotchen, Butter

Rote Gritze mit Vanillesaauce Preis pro Person: € 14.50

Ein weiteres Beispiel ist ein italienisches Buffet:
' Fischplatte:
gerducherter Lachs, verschiedene in Krdutern
gebratene Fischfilets mit Paprikapesto,
in Knoblauchdl gebratene Garnelen

Antipastiplatte:
Marinierte Paprika, gegrillle Champignons, sUBsaure Zwiebeln, gegrillte
Auberginen und Zucchini, eingelegte Oliven

Kaseplatte:

Verschiedene Schnitt- und Weichkdse, Mozzarella mit Pesto und Tomaten
Fleischplatte:

Gebratene Putenmedallions mit Creme vongetrockneten Tomaten,
H&hnchenbrust in Scheiben mit Rosmarin, luftgetrockneter Schmken
Fleischbdllchen mit verschiedenen Dipps ot
Penne mit zwei Saucen und Parmesan:

Rucola- Pesto mit Pinienkernen

Gorgonzola- Sahnesauce mit Blattspinat

Brotkorb mit verschiedenen Brotchen und Brotsorten
Mascarponecreme mit frischem Obstsalat

Preis pro Person: € 20.50






